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Unsere Vorspeisen

Barlauchcremesuppe

mit Ziegenkase Crostini & Pancetta
9¢€

Erzgebirgs Lachsforelle in Krautern gebeizt
mit BIO-Linsen, Miso & Forellenkaviar
15€

Tatar vom Weiderind
mit Caesar Salat, Avocado, gepickelten Radieschen & gebeiztem Eigelb
17 €

Marinierte Rote Beete
mit Walnuss Pesto, Krdutersalat & Burrata
13 €

Unsere Hauptgange

Hausgemachte Ravioli
gefillt mit jungen Erbsen & Minze dazu griiner Spargel & Safranbutterschaum
22 €

Filet von der Hallbacher Forelle
in Zitronenbutter gebraten mit heimischen BlO-Kartoffeln & jungem Spinat
25€

Zart geschmorte Lammhaxe
in Rosmarinjus, mit geraucherter Polenta & Mini Paprika
29€

Riicken vom Frischling
mit Barlauch Gnocchi, gebeiztem Rhabarber & kleinen Ribchen
30€
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Gefiillte Keule vom Kikok Hahnchen
in Krauterol gegart, mit Friihlingsmohrchen, hausgemachten Pappardelle & Madeirasauce
27 €

In Spatburgunder geschmorte Rinderbackchen
mit glasiertem griinen Spargel & Pommes Dauphine
28¢€

Roastbeef von der deutschen Firse
mit karamellisierten Schalotten, Piiree von heimischen Bio Kartoffeln, Café de Paris Butter & Rosmarinjus
37€

Das ,,SiiRe” zum Schluss

Hausgemachtes Sorbet
mit Winzersekt aufgefillt
9,50 €

Ricotta-Erdbeer-Tarte
mit Salzkaramell & Zitronengrassorbet
14 €

Bergamotten Creme bralée
mit weiRem Schokoladensorbet
13 €

Auswahl an ausgesuchten Kdsespezialitaten
mit Feigensenf und hausgemachtem Friichtebrot
11€



